
ApplicAtion : MArinAdes et
sAuces MArinAdes VAntAsiA®

un large éventail de saveurs prêtes à l‘emploi

des couleurs intenses et brillantesune qualité supérieure

Nos avantages :



Dénomination - N° art. Caractéristiques

VAntAsiA® Marinade
Abricot romarin
Art. 247 472

Au goût et avec des marquants 
d‘abricots caramélisés et de romarin. x x x x

VAntAsiA® Marinade
Agrumes
Art. 245 892

Saveur d‘agrumes avec une note de 
mangue. Idéale pour la volaille et
le poisson.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
Ail et Fines Herbes
Art. 247 317

Goût frais ail et fines herbes, avec des 
marquants d‘herbes et de poivrons 
rouges.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
Andalouse
Art. 755 099

Goût poivre avec des marquants de 
coriandre et de poivre. x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
Basque
Art. 241 370

Goût de tomates cuisinées avec du pa-
prika et du piment, avec des marquants 
de tomates, de poivrons rouges et verts.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
BBQ ribs
Art. 242 501

Note fumée, légèrement sucrée et 
agréablement relevée. x x x

VAntAsiA® Marinade
campagnarde
Art. 245 612

Goût d‘oignon, de bacon, d‘ail et de 
poivre, avec des marquants de
poivrons rouges, carottes et poivre.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
chistora
Art. 240 801

Relevée, au goût de piment fumé. Idéale 
avec les viandes, poissons et
fruits de mer.

x x x x x

VAntAsiA® Marinade
citron Miel
Art. 204 687

Saveur de miel et de citron, avec des 
marquants de citron et persil. x x x x

VAntAsiA® Marinade
cranberry erable
Art. 245 881

Goût harmonieux de cranberry et de si-
rop d’érable, marquants de cranberries. 
Idéale avec le canard et le gibier.

x x x x x

VAntAsiA® Marinade
délice d‘oignon
Art. 247 260

Goût d‘oignons, herbes aromatiques 
et épices avec marquants d‘herbes 
aromatiques.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
Échalote
Art. 246 874

Saveur d‘échalotes cuisinées, avec des 
marquants d‘échalotes et de poivrons 
rouges.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
Far West
Art. 241 410

Goût paprika et piment de Cayenne, 
avec des marquants d‘herbes
aromatiques.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
Girolles
Art. 240 308

Saveur de girolles, avec des marquants 
de ciboulette et d‘estragon grossière-
ment hachés. Texture onctueuse.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
Grecque
Art. 248 961

Mélange de cumin et d‘origan, avec des 
marquants d‘herbes aromatiques. x x x x

VAntAsiA® Marinade
Gyros
Art. 247 274

Le carvi est associé au basilic. Equilibre 
parfait entre ces deux saveurs, avec des 
marquants d‘oignons grillés et de thym.

x x x x

sans codes E, sans allergènes déclarables  * sans allergènes déclarables
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Dénomination - N° art. Caractéristiques

VAntAsiA® Marinade
india delhi
Art. 247 027

Mélange parfumé de curcuma, corian- 
dre et gingembre, avec des marquants 
de poivrons rouges et de piment fort.

x x x x x

VAntAsiA® Marinade
indienne
Art. 248 979

Saveur curry avec des marquants de 
thym et d‘oignons. x x x x x

VAntAsiA® Marinade
Maitre d‘Hôtel
Art. 247 249

Marinade crémeuse avec une note de 
beurre et avec des marquants de
persil et de ciboulette.

x x x x x

VAntAsiA® Marinade
Mexicaine
Art. 247 464

Goût légèrement relevé, avec des 
marquants de poivrons rouges et verts. x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
Midi soleil
Art. 249 954

Goût poivre et oignon, avec des mar-
quants de poivre, de coriandre et de 
poivrons rouges.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
Mojito
Art. 242 014

Le mélange de rhum, citron, limette et 
menthe sublime la volaille, avec des 
marquants de citron et de menthe.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
Morilles
Art. 247 451

Saveur Morille délicieuse, avec de 
beaux marquants de champignons.
Idéale pour les repas festifs.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
olive Basilic
Art. 240 212

Les saveurs méditerranéennes de l‘olive 
et du basilic sont associées à une
note équilibrée d‘ail.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
orange Gingembre*
Art. 247 465

Saveur orange et gingembre avec des 
marquants de poivrons, légèrement
sucrée.

x x x

VAntAsiA® Marinade
pesto rosso
Art. 241 360

Saveur du pesto rouge à la tomate avec 
des pignons de pin, du basilic et de l‘ail, 
marquants de tomates et basilic.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
piperade
Art. 247 311

Goût poivron, tomate, ail, et oignon, 
avec des marquants de poivrons
verts et rouges, tomates, ail, oignons.

x x x x x

VAntAsiA® Marinade
poivre
Art. 248 472

Saveur poivre relevée avec du piment, 
avec des marquants de poivre noir, de 
poivre vert et de baies roses.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade poivre
saveur Vanille
Art. 242 023

Subtil mariage entre la douceur de la 
saveur Vanille et le piquant d’un mélan-
ge de poivres, dont poivre de Sichuan.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
provençale
Art. 247 318

Saveur et marquants d‘Herbes de 
Provence. x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
satay
Art. 247 334

Goût ananas, curry et sauce soja, avec 
des marquants de persil, d‘ail,
d‘oignons et piment.

x x x x x

VAntAsiA® Marinade
saveurs d‘orient
Art. 247 626

Mélange de poivre, coriandre, cumin et 
citron, avec des marquants de
poivre.

x x x x

sans codes E, sans allergènes déclarables  * sans allergènes déclarables
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Dénomination - N° art. Caractéristiques

VAntAsiA® sauce Marinade 
Asia*
Art. 247 130

Goût aigre-doux, légèrement  relevé, 
avec des marquants de carottes, de 
champignons et de choux blancs.

x x x x

VAntAsiA® sauce Marinade 
dijonnaise
Art. 247 005

Saveur moutarde, avec des marquants 
de graines de moutarde, d‘oignons et 
de poivrons rouges.

x x x x

VAntAsiA® sauce Marinade 
Moutarde Basque 
Art. 241 616

Saveur moutarde, avec des marquants 
de graines de moutarde et du piment 
fort.

x x x

VAntAsiA® sauce Marinade 
Mumbai
Art. 207 390

Saveur exotique sucrée, avec des 
marquants de poivrons et d‘ananas. x x x x

VAntAsiA® sauce Marinade 
napolitaine*
Art. 247 124

Avec des marquants d‘herbes de 
Provence. Idéale comme base de sauce 
bolognaise ou pour les émincés.

x x x x x x

VAntAsiA® sauce Marinade
ribs*
Art. 208 329

Goût typique fumé, relevé.
x x x

VAntAsiA® sauce Marinade 
star champignons   
Art. 240 019

Saveur Champignons de Paris, avec des 
marquants de champignons, d‘oignons 
et de persil. 

x x x x x x

VAntAsiA® sauce Marinade 
Vigneronne
Art. 241 392

Marinade au vin rouge, cuisinée avec 
des oignons et des échalotes, avec des 
marquants d‘oignons et d‘échalotes. 

x x x x x

Dénomination - N° art. Caractéristiques

VAntAsiA® Marinade sa-
veur pain d‘épices
Art. 241 878

Saveur Pain d‘épices et Miel, avec des 
marquants de figues. x x x

VAntAsiA® Marinade
Saveur Truffe
Art. 245 862

Délicieuse saveur Truffe, texture 
onctueuse. Idéale pour les plats 
festifs.

x x x x

VAntAsiA® Marinade
sicilienne
Art. 241 382

Saveur de tomates cuisinées aux herbes 
aromatiques, avec des marquants 
d‘oignons et d‘herbes aromatiques.

x x x x x x

VAntAsiA® Marinade
thaï
Art. 240 313

Saveur ail, oignon et herbes 
aromatiques, avec des marquants de 
poivrons rouges et de persil.

x x x x x

VAntAsiA® Marinade
thym citron
Art. 247 248

Saveur d‘été, avec des marquants de 
thym et d‘écorces de citron. x x x x x

VAntAsiA® Marinade
trois poivres
Art. 247 442

Mélange classique de poivres, avec des 
marquants de poivre vert et de baies 
roses concassées.

x x x x x

sans codes E, sans allergènes déclarables  * sans allergènes déclarables
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