
Prêtes à l‘emploi et faciles d‘utili- 

sation, nos marinades se distin-

guent par leurs couleurs brillantes, 

leurs saveurs originales et d’exce- 

llentes propriétés culinaires. Toutes 

nos marinades sont sans huile de 

palme et sans glutamate.

VANTASIA® 
Sauce Marinade 
Dijonnaise

Goût de moutarde.

art. 247 005

OPTIMA® Épice Paëlla

Mélange d‘épices et  
d‘aromates pour  
l‘aromatisation et la  
coloration de la paëlla.

art. 761 007

VANTASIA® Sauce Marinade 
Star Champignon

Goût de champignons avec 
des marquants de champig-
nons, d‘oignons et de persil.

art. 240 019

OPTIMA® Épice 5 Épices

Mélange d‘épices pour 
l‘aromatisation des  
terrines; aux notes de  
muscade, cannelle,  
girofle, fenouil et piment  
du Mexique.

art. 761 157

VANTASIA® Sauce 
Marinade Mumbai

Goût exotique sucré 
avec des marquants de 
paprikas et d‘ananas.

art. 207 390

OPTIMA® Épice  
Taboulé

Mélange complet 
d‘ingrédients fonction-
nels pour la fabrication 
de taboulé.

art. 761 141

VANTASIA® Sauce  
Marinade 3 Poivres

Goût et marquants de  
poivres blancs, verts et  
baies roses concassées.

art. 247 474

OPTIMA® Épice  
Bouquet Plus

Mélange d‘épices  
pour bouquet garni.

art. 761 156

LES MARINADES

LES SAUCES MARINADES

LES GRILLAFINES

LES ENROBAFIX

LES FARCES

LES ÉPICES TRAITEUR

Riche en épices naturelles, notre gamme de compo- 

sition d‘épices et d‘aromates, OPTIMA® Grillafines,  

est très polyvalente. A utiliser en saupoudrage, montage 

de marinades et en complément aromatique, elle  

vous permet de varier les saveurs et les couleurs de vos 

préparations.

Faciles à réhydrater, nos mélanges complets  

OPTIMA® Buffalo Farces aux aromatisations  

variées vous permettent de réaliser des produits  

tendres, juteux et de couleur appétissante.

VANTASIA® Enrobafix est un nouvel assortiment d‘enrobages d‘épices qui vous permet de préparer vos viandes plus rapide-

ment et de manière efficace. Plus besoin de peser! Il vous suffit de rouler vos poissons dans les épices afin de les recouvrir. 

Après cuisson, vous obtiendrez un produit succulent et croustillant.

OPTIMA® 
Grillafine
Texane

art. 761 355

OPTIMA® 
Buffalo Échalote

art. 776 266

OPTIMA® 
Grillafine 
Mexicaine

art. 731 520

OPTIMA® 
Buffalo Curry

art. 762 756

OPTIMA® 
Buffalo aux 
Bolets

art. 730 881

OPTIMA® 
Grillafine
Tzigane

art. 760 020

OPTIMA® 
Buffalo Milanais

art. 761 331
OPTIMA® 
Grillafine 
Sicilienne

art. 761 358

OPTIMA® 
Buffalo Tomate

art. 761 325

VANTASIA® 
Enrobafix  
Curry Cordoba

art. 207 377

VANTASIA® 
Enrobafix 
Oriental

art. 207 450

VANTASIA® 
Enrobafix 
Mexicain

art. 776 225

VANTASIA® 
Enrobafix 
Provençal

art. 776 126

OPTIMA® 
Grillafine
Indienne

art. 761 309

OPTIMA® 
Buffalo Oignon

art. 761 326

VOS AVANTAGES:

| Prêtes à l‘emploi  

| Faciles d‘utilisation 

| Texture croustillante et savoureuse 

| Bonne accroche 

| Naturel: sans exhausteur de goût ni colorant 

| Sans chapelure et sans gluten 

| Idéal pour les grillades, brochettes et piécées

VOS AVANTAGES:
Excellente cohésion des chairs  | Réhydratation facile | Large gamme d‘aromatisations variées | Couleur 
stable et appétissante | Valorisation du produit fini | Plus value donnée par l‘ajout de l‘eau | Amélioration  
de votre marge

VANTASIA®

Marinade  
Délice d‘oignon

art. 247 260

VANTASIA®

Marinade  
Far West

art. 241 410

VANTASIA®

Marinade  
Midi Soleil

art. 247 007

VANTASIA®

Marinade 
Maître d‘hôtel

art. 247 249

VANTASIA®

Marinade 
Provençale

art. 247 318

 

VANTASIA®

Marinade Ail  
et fines Herbes

art. 247 317 

VANTASIA®

Marinade  
Indienne

art. 241 400

VANTASIA®

Marinade 
Mexicaine

art. 245 889

VANTASIA®

Marinade 
Piperade

art. 247 311

VANTASIA®

Marinade 
Saveurs d‘Orient

art. 247 626

VANTASIA®

Marinade 
Thym-Citron

art. 247 248

VANTASIA®

Marinade Orange-
Gingembre

art. 247 465

De délicieuses compositions d‘épices pour vos préparations culinaires.



Les Farces Les PanadesLes Enrobafi x 

Saveurs et couleurs pour votre rayon marée
Notre savoir-faire au service de votre créativité

 |  Des ingrédients haut de gamme

 | Des mélanges d‘épices de qualité

 | Des formulations d‘excellente

 qualité développées par des 

 spécialistes du métier

 | Site de production français certifi é 

 IFS Version 6

 | Adaptation de nos produits aux

 demandes du marché

 | Suivi personnalisé : démonstra-

 tions, formations, implantations 

 rayons, livret de recettes détaillées

 avec calcul de rentabilité

LPF, QUALITÉ ET SERVICES

VAN HEES SARL
Réseau LPF
Technopôle de Forbach Sud
57600 Forbach
Tél. 03 87 29 27 00
Fax 03 69 96 00 06
www.van-hees.com/lpf

Professionnalisme, Technique, Caractère, Confi ance

LES CHAPELURES ET PANADES

AUTRES PRODUITS TRAITEUR

LES ÉPICES NATURELLES

Que ce soit à base de viande, 

volaille ou poisson, les consom-

mateurs aiment les produits 

panés. LPF vous présente son 

assortiement de chapelures et 

panades aux différentes saveurs 

et couleurs:

OPTIMA® 
Boudin 
Blanc à froid

art. 762 005

OPTIMA® 
Fumet de poisson

art. 763 990

OPTIMA® 
Gelée Cristal

art. 775 954

OPTIMA® 
Liant Traiteur

art. 775 925

OPTIMA® 
Complet Terrine 
Crustacés

art. 730 940

Demandez notre gamme complète auprès de votre conseiller commercial.

LPF vous propose une gamme d‘épices et de 

mélanges d‘épices de qualité. Un choix 

pointilleux des matières premières, un 

procédé de fabrication performant et 

une conception optimale du condi-

tionnement contribuent à la 

qualité supérieure de notre 

gamme d‘épices MARKLAND®.

MARKLAND®

Baies de Genièvre 
entière

art. 410 928

MARKLAND®

Girofl e poudre

art. 423 302 

MARKLAND®

Herbes de 
Provence

art. 420 700 

MARKLAND®

Persil déshydraté

art. 410 553 

MARKLAND®

Ail granulé

art. 410 420

OPTIMA® 
Chapelure
Orientale

art. 775 793

OPTIMA® 
Panade
Nature

art. 207 241

OPTIMA® 
Chapelure
Rouge

art. 785 060

OPTIMA® 
Panade
Quick
Rubis

art. 207 535

OPTIMA® 
Chapelure
jaune

art. 244 725

OPTIMA® 
Panade
Quick 
Milano

art. 208 523

VOS AVANTAGES:

| Adhérence optimale de la chapelure   

| Trés bon maintien à la cuisson 

| Couleur dorée attrayante 

| Texture croustillante 

| Idéal pour les produits culinaires




