PRIMA®
Chair 2010 AC

art. 730 110

OPTIMA®
Chair Basque
au Piment
d'Espelette

art. 774 996

PRIMA®
Chair 2010 SC

art. 730 060

OPTIMA®
Chair 18
Saintongeaise
PR

art. 730 220

LA SAUCISSERIE

PRIMA®
Chair 18 PR

art. 769 010

OPTIMA®
Complet
Saucisse
fraiche
Féria

art. 773 901

Subtilité des goiits

et des saveurs

Sous la marque OPTIMA® et PRIMA®,
nos mélanges destinés a la prépa-
ration de CHAIRS et MERGUEZ vous
offrent des aromatisations variées,
des colorations naturelles et garan-
tissent une conservation optimale
de vos fabrications. LPF met a votre
disposition une gamme compléte,
avec ou sans nitrate, avec ou sans

colorant.

/Sm'maf

PRIMA®
Chair 18 AC
aux Herbes

art. 730 240

OPTIMA®
Chistora

art. 774 500

LES MERGUEZ

PRIMA®
Merguez
2007

art. 730 980

OPTIMA®
Merguez F
Provencale

art. 770520

OPTIMA®
Chair 2000
Rustique SC

art. 730 150

OPTIMA®

Chair Piperade

art. 776 064

OPTIMA®
Merguez
D 3000

art. 770100

OPTIMA®
Merguez D
Flamboyante

art. 770 230

LES GRILLAFINES ET GRILLADINES

Les épices a saupoudrer

Riche en épices naturelles, notre gamme de Grillafines et Grilladines vous permet de varier les saveurs et les couleurs de vos
préparations.

LES MARINADES FONCTIONNELLES

Nos marinades fonctionnelles, sous la gamme
ZARTIN®, attendrissent la viande et stabilisent la
capacité de liaison de l'eau. Elles garantissent des
viandes tendres, juteuses et fraiches.

ZARTIN® Liquid

2 art. 104 433
‘l - =
ZARTIN®N°10
art. 775 884

43

VOS AVANTAGES:

Viande tendre et juteuse | Qualité constante
du produit fini | Minimise la perte de poids |
Optimise la liaison de l'eau | Préserve la
fraicheur des produits

LES MARINADES PRETES A L'EMPLOI

PRIMA® PRIMA® PRIMA®
Grilladine Grilladine Grilladine
Mexico herbes de Campagnarde
art. 775 894 Provence art. 775 885
art. 775 888
OPTIMA® OPTIMA® OPTIMA® o o o o o
Grillafine Grillafine Grillafine VAN.TASIA . VAN.TASIA VANTASIA o . VANTASIA VANTASIA
Texane Sicilienne Mazurka Marinade Bourgui- Marinade Far West Marinade Midi Soleil Marinade Marinade
gnonne/Andalouse Ail et fines Herbes Provencale
art. 761 355 art. 761 358 art. 761314 art. 241410 art. 247,007
art. 755 099 art. 247 317 art. 247 318

VOS AVANTAGES:

Prétes a l'emploi | Faciles d'utilisation | Brillance du produit | Bonne accroche | Sans huile de palme

LPF a développé ces derniéres années une gamme de Prétes a I'emploi, nos marinades et sauces marinades
marinades et sauces marinades de qualité irréproch- sont a la fois onctueuses et savoureuses. Classique
able. De consistance homogéne et aux saveurs adaptées ou piquante, chacun en trouvera une a son goUt parmi
au marché, elles sont toutes sans huile de palme. NoS saveurs proposées:

Les sauces marinades

VANTASIA® VANTASIA® VANTASIA® VANTASIA®
Sauce Marinade Sauce Marinade Sauce Marinade Sauce Marinade
Ribs 3 Poivres Star Champignons Mumbai
1. Mélanger au fouet 10 g 2. Ajouter a 1 kg viande et art. 208 329 art. 208 744 art. 240 019 art. 207 390

de ZARTIN® N*10a 1L mélanger env. 2 mn

d'eau froide. alamain.
Demandez notre gamme
compléte auprés de votre
conseiller commercial.

4. Pour finir, enrober votre
viande d'une marinade
VANTASIA® ou d'épices.

3. Laisser reposer 30 mn
en chambre froide.
Mélanger a nouveau
env. 1 mn.



LES FARCES

Natures ou parfumées, les farces  Faciles a réhydrater, nos mélanges Ils séduiront les plus petits comme
font la féte tout au long de l'année  complets Buffalo Farces aux aroma- les plus grands. Tout simplement
et permettent de savourer chaque  tisations variées vous permettent délicieux.

saison dans la tradition comme de réaliser des produits tendres,

juteux et de couleur appétissante.

dans la fantaisie.

PRIMA® Buffalo PRIMA® Farce OPTIMA® Buffalo OPTIMA® Buffalo
Farce Oignon a Tomates et Farce aux Bolets Farce fine
art. 761 326 Legumes AC art. 730 881 art. 730 991

art. 730 730

CHAPELURES ET PANADES

Que ce soit a base de viande, volaille ou poisson, les consommateurs aiment les produits panés. Afin que vous
puissiez proposer régulierement des produits variés a vos clients, LPF vous présente son assortiment de chapelures et
panades aux différentes saveurs et couleurs :

OPTIMA® OPTIMA® OPTIMA® OPTIMA®
Chapelure Chapelure Chapelure Panade Quick
jaune rouge orientale milano

art. 244 725 art. 785 060 art. 775793 art. 208 523

VOS AVANTAGES:

Adhérence optimale de la chapelure | Trés bon maintien a la cuisson | Couleur dorée attrayante | Idéal pour
les produits cuisinés

LES ENROBAFIX

Epicer sans peser

‘a," VANTASIA® VANTASIA® VANTASIA® VANTASIA®
Enrobafix Enrobafix Enrobafix Enrobafix
Paprika Mexicain Oriental Curry Cordoba
art. 207 344 art. 776 125 art. 207 450 art. 207 377

VOS AVANTAGES:

Plus besoin de peser | Sans allergéne majeur | Sans glutamate | Sans extrait de levure | Sans gluten |
Texture croustillante | Idéal pour les grillades, les brochettes, les viandes piécées, etc.

Demandez notre gamme compleéte aupreés de votre conseiller commercial.

P

LES PRODUITS FRANCAIS

LPF, QUALITE ET SERVICES

Professionnalisme, Technique, Caractére, Confiance

| Des ingrédients haut de gamme
| Des mélanges d'épices de qualité

| Des formulations d'excellente
qualité développées par des
spécialistes du métier

| Site de production francais certifié
ISO 9001 et IFS, niveau supérieur

| Adaptation de nos produits aux
demandes du marché

| Supports techniques et
commerciaux

| Suivi personnalisé : démonstra-
tions, formations, implantations

rayons, fiches de rentabilité

We know how!

— n VAN HEES

VAN HEES SARL

Réseau LPF

Technopo6le de Forbach Sud
57600 Forbach

Tél. 03 87292700

Fax 036996 00 06
www.van-hees.com/Ipf
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LES PRODUITS FRANCAIS
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Les Buffalo Farces
Diversité des saveurs et des couleurs

l Les Chairs

.

Les Marinades

Les Merguez




